
Оценочный лист комиссии по родительскому

за организацией питания обучающихся в

Тиоу (сош л! 1))

/{аТа И ВРемя проведения llроtsеl]ки: /1 .'/f , lZ pJ Jp/. 1_
мы, ниже подписавшиеся члены комиссии в составе:

,_йr&zаrЬ Pr
J.

В х.lле проверки Оr,rо у.*Й.*,to.r,.оуr*;
4.

] НаименойнБЪлБi-

/ 
Меню

й
]Гr//rr7"4,//и /4
1vrпr 'z/zz/ltпlL 

,

rУИ ИlN4т'ur" /./4
./{t ,rrl!,,r,rztф

/

IBKycouo,e----..........-...--..--
l

l:----ъ7 И2П",r,rЬ
/

/l2л"цлс-(/

И,ц c,t{a-
/

, /,(,,{?fr o4/4L
,/

Норма оrпуБЙт

с-аrг/zr pr/
е4аf Бgrё/

ура подачи

:*-- /r-р//-
/r{-{ rz

А-ац а

/а, 2

Показаr-е.ltь ка чес.гва/воп рос

Ип,lее,гся доступ:

- к раковинам для мы-гья рук;

- мыJlу и ан.I.иOегl.гикам.

- средсl'вам дJ!я суlUки ру|(

обучаrощиеся пользуtоl.ся сOзланllы м и услоl]ия Mll

СаНИТаРНО-техничсское сос,гоя нио ":)с,голнис пtlмещений лля прrrема пищIl

Помещение lця приема пищи чистое

Убор lta гlоiuеlltеl rи й :! lя no u.n, n n *, friiii.iliil7lijlo1,0 l IpI leý,la IlltlцtI
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качественно.lll проведена уборка попlеutе ний для
l,lplie\la пищlt на момен г рlабогы комиссиll

Насgко]\lые, грызуны и сJlсды их I(}lзнелеятельности в
llо]llсщеtltlях ля IIриема пищи 0тсгс,Iвую.г

()беленtlые сl.олы чtlсl ые (проlер l.ые)

( )1igЛ1111|,1. с IО_Iы ll с l }_lbn iic l Bl|. lI!ItLl\ lli )Bpcrli_lcIlll-

lIa сго..ltовых приборах 1.1 столовоЙ посуле о.гс}.тс,гвует
влага

С'го-rltlвая Ilосуда без cKOJ]Ol] lI ц)еl]t1.1tl

Соответствие менк) (q_qjц_9191py9T / не соответствует)

Соблюдение графика приема пишtи (_qqgдrtlдеg]g / не соблюлается)

l,iаллt.lttе специа,llьных KOlvIIUleliTOt] олсх(ды lr СИЗ (Име1919а / не имеrотся)

В столовоЙ тепJIо (да / Her.); cBeT.rro (да / нет) ; уютно (ла / нет) .

{,
Состояние посулri"' 1 удовлеrворительно / Неудовлетворитёльно)

нарушение санитарных норм (установлен / не установлено)

Преr.ензии по качеству ПреДоставJlяемых блюд (имеем / цqдд:9ч)

Общая оценка организации питания в столовой:

,й,щ ,е^ n*
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/
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Оценочный лист комиссии по родительскому

за организацией питания обучающихся в

п,{оу (СоШ м 1)

{ата и время проведения провер*",8Д_С9..Ф?_Э_ 
, _ 4Цэе= _

мы. нил<е подписавшиеся члены комиссии в составе:

l.
2.

4.

Ро3ч<r_--

В ходе проверки было установлено следующее:

Наименование О"цrод
Меню нолептические свойства

каВкусовые Температура подз.lи

,( Го

1zг
L?o,

Ч,rrУ*rчffi kpfа-q

k+rl.фч

Показаr,ель качсства/вопрос

условия для соблюдения обучающимися правил личной гигиеllы

Имее,гся лосryп:

- к раковинам для мыl.ья рук;

- мыJIу и антисептикам;

- средствам для сушки рук

()бl,чаltlttt1.1сся Il(rlLз\ J() l ся c()J_ial IllыilIll vc]l()I]llrl\]Il

Саниr,арно-r.сХ}tпческое сос,гояние Ilомещениtli Для прrrсмл пtIщи

ПОМеЩение для присма пищи чистое

Уборка помещений lця приема пищи |Iроводится пос1,1€
l(а)I(дого Ilpl,,gМa пl{tllll

?ллu^,'



Качссr,веttнО ли провелена уборка ttопlеtцСЛtиil,,1.1tя
tlpIle\la пllщtl на момен.г рабоl.ы ком1.1сс1.1и

Ilасекомые, грызуIlы и сJIеды }lx )кизнелеятельности вIlо\tещениях ля гlриема пи щ1.1 отсу.гс-гву|о1.

Обеденttые сl.оJlы ч1.1стые (IIр()тер гыс)

()бсдсttнt,tе сlOлы tl сп.lья беl BIl.,lltItыx lI()Bpcx(лclIltii

f'tо.llовая lloc1,,]a без с,(олов и грсlIlп,l

Соответствие меню (;"..;Б.ф. соответствует)-t-----/

соблюдение графика приема пищи соблюдается)

наличие слециальных комплектов олехtды и Сиз

В СТОЛОВОй *-"@ jl.rз@ нет); уютно @Б

соблюдается

:
С]остоянtле поOудыr|уДЫ

)Неудовлетворительно)

нарушение санитарных норм (установлен / не установлено)

Претензии по качеству Предоставляемых блюд (имеем / не lrMeeM)

обцая оценка организации л}lтания в столовой:

рч, оз ?о2з

-'-

I /

|./
9

I0

|,/

( уловлетворительно



Оценочный лист комиссии по родите""".r.о*, *о}

за организацией питаIIия обучающихся в

МоУ кСОlШ лЪ 1)

В ходе проверки было ycTaHo"na"o.naoy.*

.Цата и время проведения прове rпr, d/^ PZJ,, 12 - sо
мы, ниже подписавшиеся члены комиссии в составе;

|/ а,П@ф
2.

J.

4.

На"ме"оuанБЪлЙ ганолептические свойства
Т.rпература пБлЙ"

l] оказа,l.е.llь ка чесr,ва/воп рос

условия для соблкrдеltия обучаtощимrIся правил Jlичllой гпгиепы

- к раковиllам дпя мыl,ья рук,

- мылу и антисептикам,

* средствам д,rIя сушки рук

()0\,чаl{)lltиссЯ 
I l(),IьзуI()l ся со J]lill llIы Nttl vcJlOIJlIr]\ltl

саllитарно,гехническое состояние помещеll рtй для приема llиt-llи

ПОМеЩение дlя приема пищи чистое

Уборка помещений дrя Ilриема пищи провод!!.гся после
ка)I(лого приема llищt.|

1))



качественно ли проведена уборка помещенилj дrя
приема пищи на момент работы комиссии

Насекомые. гры]уны и следы их )(изнедеятелrп*
пом9щениях ля tlриема пищи отс}тс.гвуюl.

Обеденные столы чистые (протертые)

обеденные столы и сryлья без видимых поuоaп,оaпй

l | а с i,cll tовых t lp r.lбсrрах tt с гсlловоii IlOc\,,rle OT.cy,l.c.l.Bvc I
BJltlI а

L]rо,'tсlвая ttclcyla без clio]iOI] r| IреIцl]lI

Соответсr.вие мен}о (соответст,вуе.гi не cooT.BeTcTByel,)

Собlrtодение графлlка приема пишtлl ( соблlодzlеl.ся / не собJIюдае,l-ся)

наличие специальных комплектов одежды и сиз (Дgq]ýr lпе имею.l.ся)

В столовой тепло Цq/ нет); cBeTJlo (Да / нет) : уютно (да / нет) .

Сос,гоя н ие поЪулii ( уловлетворител ьно / [Jеудовлетвор tlTe:I ь но)

lJ арушrе н ие ciltl и"гарны х rropM (чс.га H<_lB.lte н,/ не установл ено )

Претензии по качеству предоставляемых блюд (имеем / не имеем)

oбщaяoценкaopгaниЗaциипиТaниявстoлoвoй:

_J { Pg /-2dз



УТВЕРЖ,ЩАЮ:

кСоШ Ng ].))

римова Н,Г,

2о г.

Оценочный лист комиссии по

зir оргаIrизацией питаIIия обучаlопi

моу

,Ц,ата и время проведения проверки ill{ И.

проверки было установлено следующее:

Мы, ниже подписавшиеся члены комиссии в составе:

Наименование блюд
Меню

Органо.ltептические с войства Норма отпуска
Вкусовые Температура подачи

.-,
Zo

]fо
l оl)
2ю
lo

%nP,-Л,

'flFur"аrlц
(ДlJе ед.t u+а4-\
Nаalf о,r,rо,tujцьt\

Хрр}ljt

"]\ъ

llllt
l lоttазатс;rt, ка.tссt,ва/вtlп роt Да [lcT

условпя д;rя ссtб.цltrленltя обучаtоtltим ися п ра l]пJl личной t.и гt{сны

l Имеется дос,ryп,

- к раковинам дrя мытья рук

* мылу и ан],иOgll,гикalм,

- средс1,вам дIя сушки рук

2 Обуч акlщиеся пол ьзую,гся созланны ]\,! t-.l условия ivl и v
(iаttиrарнtl,гехнltческос сос,|,0яние lltlptctllctttlii /ljlя tlриепtа пIilци

] Помсщрние для tlриема tlищи чrlсIое

4 Уборка llolteщeltиii дtя Ilp1.1e ta ltljllll] lIpolJo;lиlсll гlос]Iе

1(а)I(док) l lp}.leMit I l I.1ш{tl

J.

4.

Xapl,l,q



5 Качественно ли проведена уборка помещений для
приема пищи на момент работы комиссии

6 Насекомые, грызуны и следы их )кизнедеятельности в

помещениях ля приема пищи оl,суrс-гвуют

7 Обеденные столы чиOтые (протертые)

8 Обедеttitые с,l,оJIы и сryлья без видllNlых повреrкденrtй

9 На сто.llовых приборах и столовой посуде отс}тствует
R"lагtl

l0 Столовая посуда без сколов и треlцин

Соответсr,вие MeHlo (с{отве;/твует / не соответствует)

Наличие специ€tJlьных комплектов одежды и СИЗ

Состояние посуды ( уд

В сто,ltовой ,.ппlфZ нет); светло @ t n"r); уютноl6)";\-/ ,л \-/ \/
,l 

J., //
)суды 1 уловлетРЩтеJlьно / Неуловлетворительно)

У@-/ не имеются)

1-1аруlшение санитарных норм (установлен / не у@овленФ

Прет,ензии по качеству предоставляемых блюд (имеем /

Общая оценка организаци[l гlи,гания в столовой:

подписи членов комиссии: /е а2 хsг



ВЕРЖДАЮ:

ш N9 ]"))

ва Н.Г.

20lsг.

Оцепочный лист комиссии по ролитеJIьскому

за 0рl,illlизацией пи,tilllия обучаlощихсrI в

МоУ (СОIШ JYl, l)

fiата и вреN4я проведения tlpoвep*": ,t\ _ 4{. RЭ}Ъ , 
^Ъ'. 

CJ'

]\4ы, ttияtе подписавшиеся члены комиссии в составе:

В ходе проверки было установлено следующее:
(.a

,1ьо

},0D
цD

,ttQ.O

Температура подачи

\{ýtj,l-!д-

'ючо*\{ID}l}].0-

l'-"y,,-,

\-Wnts-

tдоелВ.
tюо*В.
tаФс.g.

(qlоГý\tс.

qlцчоsЬй
Хцrý тur.r.я-',uЛtlr,кц

Qцrrю,Дt r-t к,-t
ц\ \лпr,tл_р\я QlО О\ *.*

!i{9

ttllt

Поtсltзатсль rсачестtlа/воtl рос .i(а IIet,

Усл<lвlrя л;lя соблкrлсttttя обучаlоrrlипtисrI пpaвll.Il .tIttчнtrй гигисны

l Ишtее гся дсlсryll:
+

- lt раI(овинам для мытья рук,
+

- мылу lt антttсеIlтиI(ам;
-t

срелс,гl]аl\l дIя суlllки рук
d

7 Обучаtошrtесяt поJlьзуlотся созланныNIt| уоловлIrl]\{tl
+

Calttltapttl1-1exlIttчccliOecOcl,()rlIIIleпtrпIellteltttii,цJIrltlplleNrallltultt

з [lомеtltсние д,]lrl 1,1риема пltщи чrlс1,()е

+

1 )/борltа ttilblcttlcttItii д:tя IlplleNla ll}lIllll lll)oljo]Llllcя ll()c]lc

liarl(il()I,0 I ll)llc]\{a l l lllLlll l.1-

4,_

наименование блюд
Меню

органолептические свойства Норма отпуска

Вкусовые



5 lia,tec lBet,ttto JIи проl}с,itсllа l,борltа ltoltctttcHпii ,lrlя
I 1})l tc,ta I IlllItl.t на ]\,lOi\,lcI i I, 1lабо-t ы l<tlM l Icct.t t l +

б I lacctrtlrtыe, грыlу}lь] ll cJ]c/lLI 1.1x )liI.]}llcl(crlIe,l|bll()clll li

llONlcIt(c}l1.1rlx jIrI lI|]l.teNta lII.1lцIl отсутс,гI]уlоl, l
ýг

"1 Обелеllные столы чис,гые (rlротертые)
+

8 ()белеtltlые сlо.IIы ll с,l}лья бе] l}l|лtl\tых lloBpc)KJtclll]il
+

9 l I а с гt_1,1ltlвt,tх l tlltlбopax tl с,го-ловоii l locyitc ol су I с l l}уg,|

l}jlal а +

l0 Столовая посуда без сколов и 1рещин
+

(]оtl,гвс,гс,t,вие Melllo (cooTBr.TcтByer,/ l]e соответствует)

Соб"пl<ljlеlrие графика приеN{а пищи (j9ýдцдtет9я / не соб.ltюлается)

I la",tt,t.tlte сIlецt4аJtьIIых коi\,lпJIектоlt оJlсжды и СИЗ (Имеются / }ie имеIо,гся)

[J cTtl:ttlBtll'i'ГeIlJlo (ла / tlcl,): cBc,t,.llo Ца / |le1,) : уI()гllо (.,rll , Ilt,t,) .

а;
(]ос,гояltие rlосуДы'''{ y,roBJIel,Bopl.ITeлbllo / [Iеулов.llетворl{,гель}Iо)

Наруulение санитарных HopN4 С9]gц9!ц9х / не установлено)

I'Iреr,ензии по качеству предоставляемых блюд (имеем / не имеем)

OбrrtаяollеIlкаopГaниЗаttИиПитaнl'lЯвсТoЛoBoй:
ац

ll(). lllllciI llJI(,Ilot, liO]\Illccllll: 1uф,U, s
ф4tt,6 &L-{&iýдь_-



РЖ,ЩАЮ:

N9 ]_)

ва Н.Г.

2ф'..
\i

оценочный лист комиссии по родителraп.u*у nao

за организацией питаttия обучаlощихся в

МоУ KCO|lI ЛЪ l))

/{ата и l]ремя проведения проверки: 0/i. .р- iDд5 , ,14 :. }fL
Мы, нилсе подписавциеся LIлены комиссии в составе:

l.
2,

J.

4.

IJ холе IIроверки было ус,гановJlеllо сJIелуIощее:

наименование блюд
Меню

Органолептические свойства Норма отлуска
Вкусовые Температура подачи

}аýt

}ýDT

ЦD,.

|'Dг
ýо,

ЦrВLrЛ\_ц9цý

Рсýас-о"ла
Чg, v t_.цхароц.{

ъсiэо* ъu}л1l,

Ь"
Ьц,цл-.хоiлffi,.

tцurя_

Чщl},q
\лJDYJ-оq

\^_D\,l-t-o"

KO\rr l гl

tsоt rЪq.лп.

qýог.,Ъеm.

tьоЕпЪsjг]
tдоог",tхзгч.

tгrrосг.(оз гг,

л"g

tt/ tl

I I()K:t,]il I c.IIlr tca.lccTBa/Btllt рос ,Ila l lc,l,

условшя для соблlодеltия обучающимися lIравпл Jlичllоji гигиеllы

I Ишtееr,сл лосryп:

- к pilKOBllIlal\l lUlя \1ы,гья рчl(;

-- \lыJlу и антисеIIтиltatNl,

- срелс,гt}а]!1 лля oуltlки р},к

2 ()il\,tttttlttlrtccя lI()]lьj\lоlся c(I},LaIlll1,1Nl!l \/c"ll()I]tlrl\llI

Calt trтlptro-Tcxllи rlccl(oe сOс,гояtltlс гtомещений лJtя приема п1l щи

з lIомешtение дlя приеlllа пиtllи чис.юе

4 уборка помещений для приема пlrtци провоilи.l.ся после
ка)l(лоl о flриOма llиtци



I{ачсс,гвеttttо jIи провсitсllа уборка ltttktcutcllпii,цjlrl
l]pller\,la a1IIIl(I.| lla моN,lсII.г рабо-t.ы ttoпltlccttll

I Iltсеколtыс. грызчны tl сJIсjlы l1x )I(Ilзllсjlся.гс,ilьl|ос-ги ts

lloNlcIlteH}lrlx -Ilя прI.1еýlа IlltlItll ()lcyIcll}VI(Il

()бc,,tcttttt,te с]l)jIы tIttc1 1,1c ( Ill)lIIcplLlc)

()белсt tl tыg cTo,,l1,I ll cry,;r ья (iез I]ll,цl lIt ы\ ltсlвllс;ttдсt t l t ii

Ililcl(1.IUl]1,1\lt;ltldtrlrilxlj cl().I()ll()lI ll()c).rc(}Ic\IcIli\Ul
B.llll а

('I(),Il()l}it)l Iloc\,,la бсJ clio]l()lt ll ll]cllillll

(]оо,l всr-сl,виL, Mel]Io tgggлýlgцаgr/ н.е coor tlet,cTrrye.l.)

Coб;ttolletrt.tc гра(iика прllема пtlUtI.1 (_соблrодае,гся / |le собJIю,I(аеl.ся)

наличие специальных комплектов одежды и Сиз Шдgtщs[ lнe име}отся)

I] столовоt:i тепJlо (ла / ltci): crlc,t:l() (.lta,1 tteT) ; уlотгrо (дr / rlcT) .

Сос,l,t.lяttttс lIOcy]lLI tiдglýцдlglrцr-,Ilсулtlв.,tс.гвсllltt,t.е,,tьlrtl)

()бrrtlrя 0l(elllia орl'аIlllзаци[l tI|,l,гаItt,lя в сl,о.lltlвой: 
цryЪuшоЪцл*,ma_aьчrо

l Io.,(ttr tct t .IJIcliOB K0]\l11ccll ll:


